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CEREALES Y DERIVADOS, 
HARINAS, LEGUMBRES Y 
TUBÉRCULOS 

LÁCTEOS 
	

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Cuajada 200 Unidad 
(125ml) 0,8 35 

Flan 50 Unidad 
(125g) 2,5 

Helado de crema 50 

Bola 
mediana 
(100g) 

2 

60 Tarrina 
individual 
(150ml) 

3 

Helado de hielo  50 Unidad 
(100ml) 2 65 

Helado sin 
azúcar añadido 100 Unidad 

(100ml) 1 35 

Kéfir 200 Unidad 
(125ml) 0,5 35 

Leche desnatada 200 Vaso o taza 
(200ml) 1 32 

Leche 
semidesnatada 200 Vaso o taza 

(200ml) 1 30 

Leche entera 200 Vaso o taza 
(200ml) 1 27 

Leche 
condensada 20 

Cucharada 
sopera 
(20g) 

1 61 

Leche en polvo 25 

Cucharada 
sopera 

colmada 
(25g) 

1 30 

Nata líquida 300 
Botellín o 

brick 
(200ml) 

0,7 

Natillas 50 Unidad 
(125ml) 2,5 

Petit suisse 70 Unidad 
(55g) 0.8 40 

Queso fresco 250 
Tarrina 

individual 
(70g) 

0,3 35 

Quesos de 
pasta, semis o 
curados 

No 
valorable 

Yogur natural 
entero o desnat. 200 Unidad 

(125ml) 0,5 35 

Yogur desnatado 
sabores o fruta 125 Unidad 

(125ml) 1 35 

Yogur entero, 
sabores o fruta 70 Unidad 

(125ml) 1,5 35 

Yogur líquido 70 Unidad 
(200ml) 3 40 

Yogur tipo 
Actimel 100 Unidad 

(94ml) 1 35 

Yogur tipo 
Actimel 0% 200 Unidad 

(94ml) 0,5 35 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Arroz, crudo 13 

Arroz, cocido 38 

Plato 
grande 
(230g) 

6 

70 Plato 
mediano 
(150g) 

4 

Guarnición 
(75g) 2 

Arroz integral, 
crudo 13 

Arroz integral, 
cocido 40 

Plato 
grande 
(240g) 

6 

50 Plato 
mediano 
(160g) 

4 

Guarnición 
(80g) 2 

Arroz hinchado 
para desayuno 12 85 

Arroz salvaje, 
crudo 13 

Arroz salvaje, 
cocido 34 35 

Avena, crudo 17 

Avena, cocido 34 40 

Avena copos 15 40 

Boniato 50 

Pequeño 
(80g) 1,6 

50 Mediano 
(160g) 3,2 

Grande 
(320g) 6,4 

Cebada, crudo 14 

Cebada, cocido 42 45 

Centeno, crudo 15 

Centeno, cocido 38 45 

Cereales 
desayuno 15 77 

Cereales desay., 
ricos en fibra tipo 
All-bram, óptima 

20 50 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Cuscús, crudo 15 

Cuscús, cocido 65 65 

Fideos de arroz, 
tipo Udon, 
cocido 

50 50 

Fideos de soja, 
cocido 40 

Galleta tipo 
Digestiva 16 Unidad 

(11g) 0,7 65 

Galleta tipo 
María 15 Unidad (7g) 0,4 70 

Galleta tipo 
Príncipe 14 Unidad 

(15g) 1 70 

Galleta sin 
azúcar 18 Unidad (7g) 0,3 50 

Garbanzo, crudo 20 

Garbanzo, 
cocido  50 

Plato 
grande 
(300g) 

6 

35 
Plato 

mediano 
(200g) 

4 

Guarnición 
(100g) 2 

Guisantes 
congelados, 
frescos, de lata 

100 

Plato 
grande 
(600g) 

6 

35 
Plato 

mediano 
(400g) 

4 

Guarnición 
(200g) 2 

Harina de trigo o 
maíz 15 

Cucharada 
sopera rasa 

(14g) 
1 78 

Harina de 
centeno 17 

Cucharada 
sopera rasa 

(14g) 
0,8 45 

Harina de soja 70 
Cucharada 
sopera rasa 

(14g) 
0,2 25 

Hojaldre crudo 30 

Hojaldre 
horneado 24 

Judías blancas, 
crudo 20 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Judías blancas, 
cocido  50 

Plato 
grande 
(300g) 

6 

35 Plato 
mediano 
(200g) 

4 

Guarnición 
(100g) 2 

Lentejas, crudo 20 

Lentejas, cocido  50 

Plato 
grande 
(300g) 

6 

35 Plato 
mediano 
(200g) 

4 

Guarnición 
(100g) 2 

Maíz en lata 50 
Lata 

pequeña 
(150g) 

3 65 

Maíz en lata sin 
azúcar añadido 90 

Lata 
pequeña 
(150g) 

1,5 

Maíz tostado 
(quicos) 20 

Bolsa 
pequeña 

(40g) 
2 

Mijo, crudo 15 

Mijo, cocido 53 70 

Müesli 15 65 

Pan blanco 20 

Barra de 
1/4, unos  

3 cm (20g) 
1 

70 
Barra de 

1/4 entera 
(180g) 

9 

Panecillo 
restaurante 

(60g) 
3 

Pan de centeno 20 65 

Pan de molde 20 Rebanada 
(25g) 1,2 85 

Pan de 
hamburguesa o 
Frankfurt  

18 

Unidad 
(80g) 4,5 

85 Unidad 
pequeña 

(55g) 
3 

Pan de trigo 
integral 23 40 

Pan rallado 15 

Cucharada 
sopera 

colmada 
(23g) 

1,5 70 
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FRUTAS 

HORTALIZAS

UTAS

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Pan tostado o 
biscote 15 

Unidad  
(10g) 0,6 

70 

Unidad mini 
(3,3g) 0,25 

Tostada 
canapé (2g) 0,15 

Krispoll 
(12,5g) 0,8 

Pan en 
bastoncitos 15 3 unidades 

(15g) 1 70 

Pasta 
alimenticia, 
crudo 

15 

Pasta 
alimenticia, 
cocido 

50 

Plato 
grande 
(300g) 

6 

50 Plato 
mediano 
(200g) 

4 

Guarnición 
(100g) 2 

Pasta al huevo, 
crudo 16 

Patata cocida, 
hervida 50 

Plato 
grande 
(300g) 

6 

65 Plato 
mediano 
(200g) 

4 

Guarnición 
(100g) 2 

Patata, horno o 
asada 35 

Patatas fritas 30 

Guarnición 
(60g) 2 

70 Porción 
hambur-
guesería 
(120g) 

4 

Patatas chips 20 
Bolsa 

pequeña 
(30g) 

1,5 95 

Puré de patatas, 
copos 15 90 

Puré de patatas, 
elabor. con leche 80 90 

Quinoa, crudo 19 

Quinoa, cocido 48 35 

Sémola de trigo, 
crudo 14 

Sémola de trigo, 
cocido 90 67 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Soja seca, crudo 30 

Soja seca, 
hervido 100 15 

Sushi 45 

Pieza 
pequeña 

(20g) 
0,5 

42 Pieza 
grande 
(40g) 

0,9 

Tapioca, crudo 12 

Tapioca, cocido 33 84 

Trigo sarraceno, 
crudo 14 

Trigo sarraceno, 
cocido 42 40 

Trigo tierno, 
crudo 16 

Trigo tierno, 
cocido 39 45 

Yuca, cocido 33 55 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Aguacate Libre 10 

Albaricoque 150 
Unidad 

mediana 
(50g) 

0,3 30 

Arándano 100 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,25 25 

Castaña cruda 30 Unidad 
(10g) 0,3 65 

Castaña tostada 25 Unidad (3g) 0,3 65 

Cereza 100 12 unidades 
(100g) 1 25 

Chirimoya 50 
Unidad 

mediana 
(200g) 

4 35 

Ciruela 100 2 unidades 
(100g) 1 35 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Coco fresco 200 
Tajada 

mediana 
(35g) 

0,2 45 

Coco seco 150 
Cucharada 

colmada 
(20g) 

0,1 45 

Dátil 15 Unidad 
(12g) 0,7 70 

Frambuesa 150 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,2 25 

Fresones 200 
8 unidades 

grandes 
(200g) 

1 25 

Granada 70 
Unidad 

mediana 
(175g) 

2,5 35 

Grosella 200 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,1 25 

Grosella negra 140 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,2 15 

Higos 100 
Unidad 

mediana 
(50g) 

0,5 35 

Kiwi 100 
Unidad 

mediana 
(100g) 

1 50 

Limón No 
valorable

Litchi 70 6 unidades 
(70g) 1 50 

Mandarina 100 
Unidad 

mediana 
(100g) 

1 30 

Mango 100 
Unidad 

mediana 
(200g) 

2 50 

Manzana 100 
Unidad 

mediana 
(200g) 

2 35 

Manzana asada 50 
Unidad 

mediana 
(120g) 

2,5 35 

Melocotón 100 
Unidad 

mediana 
(200g) 

2 35 

Melocotón en 
conserva 50 Una mitad 

(50g) 1 35 

Melón 200 
Un tajada 
mediana 
(200g) 

1 60 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Membrillo 150 
Unidad 

mediana 
(350g) 

2,5 35 

Membrillo, dulce 
de 20 65 

Moras 150 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,15 25 

Naranja 100 
Unidad 

mediana 
(200g) 

2 35 

Nectarina 100 
Unidad 

mediana 
(100g) 

1 35 

Níspero 100 
Unidad 

mediana 
(33g) 

0,3 55 

Pera 100 
Unidad 

mediana 
(200g) 

2 30 

Papaya 125 Una tajada 
(250g) 2 55 

Paraguayo 100 
Unidad 

mediana 
(100g) 

1 35 

Piña 100 2 rodajas 
(100g) 1 45 

Piña en 
conserva 85 2 rodajas 

(100g) 1,2 

Piña en su jugo 60 2 rodajas 
(100g) 1,6 50 

Plátano 50 
Unidad 

pequeña 
(100g) 

2 50 

Sandía 200 
Una tajada 

grande 
(200g) 

1 75 

Uva 50 12 unidades 
(100g) 2 45 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Acelga 300 
Plato 

grande 
(250g) 

0,8 15 

Ajo 40 3 dientes 
(10g) 0,25 30 

Alcachofa 300 
Plato 

grande 
(150g) 

0,5 20 

2 
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FRUTA GRASA Y SECA 

BEBIDAS 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Apio 300 15 

Apio-nabo 500 Guarnición 
(125g) 0,25 

Berenjena  300 

Unidad 
grande 
(300g) 

1 
20 

Guarnición 
(125) 0,4 

Berro No 
valorable 15 

Berza No 
valorable 15 

Borraja No 
valorable 15 

Brócoli 300 
Plato 

grande 
(300g) 

1 15 

Calabacín 300 
Unidad 
grande 
(300g) 

1 15 

Calabaza 200 75 

Cardo 300 15 

Cebolla 150 
Unidad 

mediana 
(150g) 

1 15 

Cebolla frita en 
aros 100 

Champiñón No 
valorable 15 

Col ácida No 
valorable 15 

Col Bruselas, 
Coliflor 300 

Plato 
grande 
(300g) 

1 15 

Escarola No 
valorable 15 

Endibia 300 Unidad 
(100g) 0,3 15 

Espárrago 
blanco en 
conserva 

No 
valorable 15 

Espárrago verde No 
valorable 15 

Espinaca No 
valorable 15 

Grelos No 
valorable

Judía verde 250 
Plato 

grande 
(250g) 

1 30 

Lechuga 300 
Ración 

individual 
(70g) 

0,25 15 

Lombarda No 
valorable 15 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Nabo 300 Unidad 
(100g) 0,3 30 

Palmitos 200 Unidad 
(25g) 0,1 20 

Pepino 300 
Unidad 

mediana 
(150g) 

0,5 15 

Pimiento 
rojo/verde 300 

Unidad 
mediana 
(150g) 

0,5 15 

Puerro 300 
Unidad 

mediana 
(75g) 

0,25 15 

Rábano 300 
5 unidades 
medianas 

(100g) 
0,3 15 

Remolacha 150 30 

Repollo 300 Guarnición 
(125g) 0,4 15 

Ruibarbo No 
valorable 

Setas 300 
Plato 

grande 
(200g) 

0,7 15 

Soja en brotes 300 15 

Tomate 300 
Unidad 

mediana 
(150g) 

0,5 30 

Zanahoria 150 
Unidad 

mediana 
(70g) 

0,3 30 

Zanahoria 
hervida 200 

Unidad 
mediana 

(70g) 
0,5 85 

Zanahoria en 
conserva 225 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Aceituna 250 
Una tapa 

(12 unidad. 
o 30g)

0 15 

Albaricoque seco 15 Unidad (5g) 0,3 35 

Almendra 150 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,1 15 

Almendra 
tostada 140 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,1 15 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Avellana 150 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,1 15 

Cacahuete 100 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,2 15 

Ciruela pasa 15 Unidad (8g) 0,5 40 

Dátil seco 15 Unidad 
(10g) 0,7 70 

Higo seco 15 Unidad (8g) 0,5 40 

Nuez 300 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0 15 

Piñón 300 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0 15 

Pipas 80 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(15g) 

0,2 35 

Pistacho 80 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

0,2 15 

Sésamo 100 
Cucharada 
sopera rasa 

(12g) 
0,1 35 

Uva pasa 15 

Puñado, 
con mano 
cerrada 
(20g) 

1,25 65 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Bebida isotónica 130 

Lata de 
330cc 2,5 

78 
Botella de 

500cc 3,8 

Bebida 
refrescante tipo 
cola o sabores 

100 

Vaso de 
200cc 2 

70 
Lata de 
330cc 3,3 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Bebida 
refrescante tipo 
cola o sabores 
light o sin azúcar 

No 
valorable

Bebida de cacao 100 
Vaso o 
brick de 
200cc 

2 34 

Bebida de soja 250 
Vaso o 
brick de 
200cc 

0,8 30 

Bebida 
energética 80 Lata de 

250cc 3 70 

Bitter 100 
Vaso o 

botellín de 
200cc 

2 70 

Cava brut No 
valorable 

Cava seco o 
semiseco 250 Copa 

(100cc) 0,4 

Cerveza 250 

Vaso o 
caña de 
(200cc) 

0,8 

110 Tercio o 
mediana 
(330cc) 

1,3 

Jarra 
(500cc) 2 

Cerveza light 300 

Vaso o 
caña de 
200cc 

0,7 

Tercio o 
mediana 
(330cc) 

1,1 

Jarra 
(500cc) 1,7 

Cerveza sin 
alcohol  250 

Vaso o 
caña de 
200cc 

0,8 

110 Tercio o 
mediana 
(330cc) 

1,3 

Jarra 
(500cc) 2 

Destilados 
(ginebra, whisky, 
ron, vodka) 

No 
valorable

Gaseosa No 
valorable

Horchata 75 Un vaso 
(200cc) 2,6 

Horchata light 300 Un vaso 
(200cc) 0,7 

Licor de 
melocotón o 
manzana 

30 Un chupito 
(30cc) 1 

3 
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OTROS 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Mosto 70 Una copa 
(100cc) 1,4 

Sangría 100 Un vaso 
(200cc) 2 

Sidra 200 Una copa 
(100cc) 0,5 

Tónica 100 
Un vaso o 

botellín 
(200cc) 

2 70 

Vermut 75 Una copa 
(100cc) 1,3 

Vino blanco o 
tinto 

No 
valorable

Vino dulce 75 Un chupito 
(30cc) 0,4 

Zumo de fruta 
comercial 100 

Un vaso o 
brick 

(200cc) 
2 60 

Zumo de fruta 
natural o “sin 
azúcar añadido” 

250 
Un vaso o 

brick 
(200cc) 

0,8 45 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Azúcar blanco  10 

Cucharada 
postre (8g) 0,8 

70 
Cucharada 

sopera 
(20g) 

2 

Sobre (8g) 0,8 

Azúcar moreno 10 

Cucharada 
postre (8g) 0,8 

70 
Cucharada 

sopera 
(20g) 

2 

Sobre (8g) 0,8 

Barrita 
energética (de 
cereales) 

20 Unidad 
(25g) 1,25 70 

Bizcocho o 
melindro 20 

Unidad 
comercial 
individual 

(25g) 

1,25 65 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Bollería, en 
general 20 70 

Cruasán 20 Unidad 
(60g) 3 70 

Cacao en polvo 12 

Cucharada 
postre (8g) 0,7 

25 Cucharada 
sopera 
(20g) 

1,7 

Cacao en polvo 
sin azúcar 22 

Cucharada 
postre (8g) 0,4 

20 Cucharada 
sopera 
(20g) 

0,9 

Calamares a la 
romana 120 4 unidades 1 

Canelones con 
bechamel 100 3 unidades 

(250g) 2,5 

Caramelo 12 Unidad (5g) 0,4 70 

Chocolate 
blanco o con 
leche 

17 

Pastilla (8g) 0,5 

70 Tableta 
individual 

(30g) 
1,7 

Chocolate negro  25 

Pastilla (8g) 0,3 

20 Tableta 
individual 

(30g) 
1,2 

Churros 25 2 unidades 
(25g) 1 

Crema de cacao 25 

Cucharada 
sopera 

colmada 
(25g) 

1 55 

Crema de 
cacahuete 100 

Cucharada 
sopera 

colmada 
(20g) 

0,2 40 

Crema pastelera 40 

Cucharada 
sopera 

colmada 
(20g) 

0,5 

Croquetas 50 3 unidades 
(90g) 1,8 

Donut 23 Unidad 
(58g) 2,5 75 

Empanadilla de 
carne 50 2 unidades 

(80g) 1,6 

Ensaimada 23 Unidad 
(70g) 3 

Fructosa 
(edulcorante) 10 

Cucharada 
sopera 
(20g) 

2 20 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Gazpacho 
comercial 150 Vaso 

(200cc) 1,3 

Gelatina 
comercial 62 Unidad 

(125cc) 2 

Glucosa (líquida 
o en pastillas) 10 

Pastilla 
pequeña 

(2,5g) 
0,25 

100 Pastilla 
normal (5g) 0,5 

Gel deport 
(40g) 2,5 

Golosinas 18 70 

Ketchup 50 Sobre (9g) 0,2 55 

Lasaña 100 
Plato 

restaurante 
(260g) 

2,7 

Levadura 130 

Magdalena 25 Unidad 
(50g) 2 

Mazapán 25 Unidad 
(35g) 1,4 

Merengue 11 

Mermelada 20 
Cucharada 

sopera 
(25g) 

1,25 65 

Mermelada light Ver 
etiqueta 30 

Miel 13 
Cucharada 

sopera 
(18g) 

1,3 85 

Mostaza No 
valorable

Palomitas 20 85 

Pastel de 
chocolate 25 Porción 

(100g) 4 

Pastel de crema 35 Porción 
(100g) 2,8 

Pepinillos en 
vinagre 

No 
valorable

Pizza  40 

Triángulo 
(100g o 1/4 

parte de 
pizza) 

2,5 

45 Media pizza 
(200g) 5 

Pizza 
individual 

(400g) 
10 

ALIMENTO 

1 RACIÓN 
DE HC 

SON (EN 
GRAMOS) 

RACIONES DE HC DEL 
ALIMENTO EN SU MEDIDA 
HABITUAL DE CONSUMO I.G.

MED. HABITUAL RACIONES HC 

Regaliz 15 Unidad (8g) 0,5 

Salsa barbacoa 100 
3 cuchar. 
soperas 

(50g) 
0,5 

Salsa bechamel 100 
3 cuchar. 
soperas 

(50g) 
0,5 

Salsa boloñesa 150 
5 cuchar. 
soperas 

(75g) 
0,5 

Salsa carbonara No 
valorable

Salsa de tomate 
comercial 100 

3 cuchar. 
soperas 

(50g) 
0,5 

Salsa de soja No 
valorable

Sucedáneo de 
café, tipo EKO 

No 
valorable

Surimi (palitos 
de cangrejo) 100 Barrita 

(20g) 0,2 

Tarta de 
manzana 25 Porción 

(100g) 4 

Tofú No 
valorable

Tortilla de 
patatas 120 Tapa (100g) 1 

Turrón tipo 
Alicante 25 1/6 tableta 

(50g) 2 

Turrón tipo 
Jijona 25 1/6 tableta 

(50g) 2 

Vinagre No 
valorable

Vinagre tipo 
Módena 
(caramelizado) 

15 
Cucharada 

sopera 
(15g) 

1 

LA SEGUNDA COLUMNA DE LA TABLA INDICA LA CANTIDAD DE ALIMENTO 
(EN GRAMOS) QUE CONTIENE 1 RACIÓN DE HC

10 GRAMOS DE HIDRATOS DE CARBONO (HC) = 1 RACIÓN DE HC 

I.G. =  ÍNDICE GLUCÉMICO DE CADA ALIMENTO
 .  ROJO: Elevado (70 o más) 
 .  NARANJA: Moderado (56-69) 
 .  VERDE: Bajo (55 o menos) 
Los alimentos que en la tabla aparecen sin ningún valor en la casilla de I.G. es 
porque se desconoce la información de ese alimento en cuestión.

4 



Tabla de raciones HIDRATOS DE CARBONO 

AJlmento 

He-t.do de crefN 

HtHadodehielo 

HtHado �•in azücar•s 
añadidos• 

Leche desnatada 

leche semidesnat.da 

Leche .nten 

Leche condenHda 

l.c.heenpolvo 

�fir 

Nata liquida 

Queso tipo P.tit Suiue 

Qi,esofresco 

0i.Msos de pasta, 
ae,nis o curado\ 

Yogur natural, e.ntero 
o<Msnatado 

Yogur MSnatado, <k! 
sabores o fruta 

Yogur ent..-o, de 
sabores o frut.;1 

YogJr tipo Actinel 

Yogur tipo Act� º" 

Yogur liquido 

■ . 

175 

45 

so 

so 

100 

200 

200 

200 

20 

25 

200 

300 

so 

75 

250 

No 
........ 

200 

150 

70 

100 

200 

70 

Medida Habltual 

Unidad(l2Sml) 

Unidad (110g) 

Bola l'T'Mtdiana (lOOg) 

Tatrina individual (150ml) 

UnidM:t (KX>ml) 

Unidtd (K>Oml) 

Va,o o tua (200ml) 

Vas,o o taza (200ml) 

Va,o o taza (200ml) 

Cucharada sopera (20g) 

Cucharada sopera 
col!Nda (25g) 

Unidad (125ml) 

Botellln o brick (200ml) 

Unid.d (125ml) 

Unódad (50g) 

Ta,rina individual (70g) 

Unidad (125ml) 

Unidad (125ml) 

Unid6d (125ml) 

�(lOOml) 

Unidad (100ml) 

�(200ml) 

o 

0,6 Atramuz so 

2,5 Arroz btanoo, crudo 13 

Arroz blanco, h9rvido 38 

Arroz hinchado para 
12 

•lduayuM 

Arroz. int�ral, crudo 13 

Atroz. integral. hervido 40 

Arroz. 1alva;., uudo 13 

Arroz. ,atva;., � 34 
0,5 

Awn.,crudo 15 

0.7 
AWN, hftMdo 34 

2,5 

0,6 

■ 0.3 
Boniato so 

C.t>ada,C:Ndo 14 

0,5 
�da.hef'vido 42 

c.nteno,c:rvdo 15 

0.8 Centeno, hervido 38 

e.reales desaY1,jno (trigo) 15 

1,5 
e.real•• desayuno, 

20 
ricos en fibra (>I<»') 

0,5 
e.rules tipo muesli 15 

Cuscús, crudo 15 

Tapo (30g) 0,6 - Cuscú,, cocido 

Plato grande (240g) 6 

1
Fideos de wja, hefvido 

Plato mediano (160g) 
Galleta tipo OigHtiva 

Gtiarnición (80g) 
Galleta tipo Maria 

�lleta tipo Príncipe 

Galleta ain Azúcar 

Plato grande (240g) 

1
Ga!'b4w'uo, c:rvdo 

Plato mediano (160g) 
Garbanzo, en conserw 

Guarnición (80g) 

1111 
Ga!'b4w'uo, hervido 

1
Guisant•s oongeladot, 
frescos, de lata 

TamaFIO pequeño (80g) 1,6 

Tamafu mediano (160g) 3,2 
Gof',o 

Tamafu grande (320g) 6,4 
Harina de avena 

HarinadeG� 

■ 
o c.nteno 

Harina d• mal% 

Harina de� 

Harina de trigo 

Hojaldrec::rudo 

Hojaldre hof'neado 

Hunvnus 

G 

40 

16 

15 

Id 

18 

20 

70 

SS 

100 

12 

18 

17 

15 

70 

15 

30 

24 

100 

Unidad (llg) 

Unidad (7g) 

Unidad (15g) 

Unidad (7g) 

Plato grande (300g) 

Plato m.diano (200g) 

Guamidón (100g) 

Plato gra� (600g) 

Plato nvdiano (400g) 

Guarnición (200g) 

Cucharada sopera rasa (14g) 

Cucharada aopera rua (14g) 

Cucharada sopera rna (14g) 

Cucharada -.opera rna (14g) 

Cut;:harada aopera rasa (14g) 

G 

Fundación 
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0,4 

0,3 

0,8 

0,8 

0,2 
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Tabla de raciones HIDRATOS DE CARBONO 
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� 
1 

, Cereales y derivados, . . , 

Judías bla�s. crudo 25 

Judías blanus. eo t»mMVa ,o 

Plato grand•(300g) 

JudCas blanc.s, h9rvido 55 Plato mediano (200g) 4 

G�midón (IOOg) 

Legumb,.., en COf'llef"Y,I ,o 

Lentejas, crudo 20 

Lentejas, .., cons�a ,o 

Plato gr.nde(300g) 

L.ntejas. h«vido 50 Plato mediano (2009) 

Guarnición (IOOg) 

Mafz eo lata so Lata p�u«\& (ISOg) 

Malz eo lata lin 
90 lata JaqueÑ (ISOg) 1.5 

azúcar ahadido 

Mafz tost.do (quklos) 20 Bolw P9qU.Ü (40g) 

Mijo,uudo 15 

Mijo, coctdo 53 

Barra de V4, unos 
3 cm(20g) 

Pan blanco (de trigo) 20 
Barra de V4 entera (180g) 9 

P.ineCillo restaurante (60g) 

Pan de c.nteno 20 

Pan de hamburguesa Unklad (80g) 4.5 

18 
o Frankfurt Unidad pequeña (SSg) 

Pan de molde 20 Rebanada (2Sg) 1,2 

Pan integral 23 

� 

_ 1: - harinas. legumbres v tubérculos ·;. i

Pan rallado 15 
Cuc-harada aope<a 

1.5 Pat.ritaschips 20 Boln p.qu� (30g) 1.5 

11 
colmada (23g) 

0.6 
Puré de patatu, en copos 15 

Unidad (10g) 

Unidad mini (3,3g) 0,2S 
Pur, de patatu, 

80 
el.t>or.cto con ._m. 

. 
Pan tostado o biscote 15 Tostada e� (2g) 0,15 

Quinoa, crudo 10 

KriJpOII (12,Sg) 0.8 

111 Quinoa, hervido 48 

Palit0t (3 unidades. 15g) 

Pana a1irnénticia, crudo 14 
Sfmola de trigo, crudo 14 

1
Ptato grande (270g) 

1
5'mola de trigo, hervido 90 -

Puta alim&nticia, hervido 45 Ptato mediano (180g) � ,.a, crudo 30 

Guarnición (g()g) Sqa seca,hétvido 100 

1Pasta a1imencicia 
15 Pieza p&quffla (20g) 0,5 

r.t&gral crudo Su,N 45 

1
Pieza grande (40g) o.• 

Ptato grande (270g) 

Pasta alimMticia 
45 

Tapioca, crudo 12 

ínt�r•L Mf'vido 
ptato ,,..,.ctiano (l80g) 

.. Guarnición (g()g) Tapioca, hervido 33 

Put• al huevo, crudo 16 Trigo ,arrac.no, crudo 14 

Pasta fresca rellena 30 Trigo sarracér'IO, hervido 42 -
Pasta sin gluten 13 111 Trigo tiernQ. crudo 16 

Patata, crudo 65 Trigo tierno, �rvido 39 111 
ptato grande (300g) Yuc.a. crudo 25 

Patata hervida 65 ptato mediano (200g) 

.. Yuca. cocido 33 

Guarnición (100g) 1.5 

Patata, al horno o Hada 35 

Guarnición (60g) 

Patatas fritas 30 Porción l\amburgtHtseria 

�2◊.) 

o � 



Tabla de raciones HIDRATOS DE CARBONO 

AQ�t• 160 

Aba,óa>que ISO 

Arindano 100 

<:.qui (�mon) 65 

C..-e-u 100 

Chir� so 

Ciru.ta 100 

CocofNtsoo 65 

Coco 1eoo 100 

o,ta IS 

Frambue1a ISO 

Freiones 200 

&,nada 70 

GroHlla 200 

Gr06ella negra 140 

H,g<>s 100 

Kiwi 100 

Lm6n 
No 

vaik>rable 

Litchi 70 

Mandarina 100 

lCuinbs raciones de HC contiene el 
aumento en su medida habitual? 

Unidad m.diM'\a (150g) 

Unidad J'Mdiana (SOg) 0,3 

Unpuf'lado,conl.a 
0,25 

mano cerrada (20g) 

Unidad m.diana (150g) 2.5 

12 unidK.le, (lOOg) 

unidad J'Mdiana (200g) 

2 unictaM, (K>Og) 

Taj;MH mediana (35g) 0,5 

Cucharada colmada (20g) 0,2 

Unidad (12g) 0.7 

Un puflado, con la 
0,2 

mano c«rada (20g) 

8 unid.c:IH g� (200g) 

Unidad rMdiana (l7Sg) 2.5 

Un puhado, con la 
0,1 

mano cerrada (20g) 

Un pul\ado, con la 
0,2 

mano c.rr.td& (20g) 

Unidad med�na (SOg) 0,5 

Unidad mediana (IOOg) 

G unidades (70g) 

Unidad med�na (IOOg) ■ 

M,ngo 100 

Man,.,. 100 

Manzana asada so 

Mekx:otón 100 

MekM:otón � conMrVa so 

Molón 200 

Mftmbrillo ISO 

Membrillo, duke de 20 

"°"'' ISO 

Naranja 100 

�tarina 100 

N-o 100 

.... 100 

Papaya 125 

P.i,raguayo 100 

p;"" 100 

Pifia .., c0tuerva 85 

PiÑ.., su jugo 60 

Pt.fitano so 

SancUa 200 

Uv, so 

lCulintas racbnH d• HC contiene el 
alimento •n :su tnedlda habltuan 

Unidad rr»diana (200g) 

Unidad mediana (120g) 2,5 

Unidad mediana (200g) 

Una mitad (50g) 

Un tajada mediana (200g) 

Unidad m.diana (350g) 2,5 

Un puMdo. con la 
mano c.rrada (20g) 

O.IS 

Un.dad l'n&diana (200g) 

Unidad rnt-diana (100g) 

Unidad mediana (33g) 0,3 

Unidad mediana (200g) 

Una tajada (250g) 

Unklad mediana (IOOg) 

Dos rodajas (lOOg) 

Dos rodajas (lOOg) 0,8 

Dos rodajas (lOOg) l6 

UÑdad �u.F,a (l(X)g) 

una tajada grande (200g) 

12 unidades (IOOg) 

Allmento 

-·

Ajo 

Alc6c:hofa 

Alg• 

Apio 

BerM;.t'la 

Berro 

a�� 

�jil 

Brócoli 

Calait>K(n 

Calabua 

C.nlo 

e.bol!• 

Cebolla frita en aro, 

Cha,mpi66n 

Col .leida 

Col e;. Bruselas, Coliflor 

Edamamo 

Fundación 
para la Salud 
Novo Nordisk España 

11 
lCu�ntaa raclon•s d• HC contl•n• •l 

.allm•nto •n IU m•dld:a habltu.al? 

. 

300 

40 

300 

200 

500 

500 

300 

No 
valorab� 

300 

Medid.a Habttual 

Plato grand• (250g) 

3 dientH (10g) 

Plato g�nd6 (ISOg) 

Guarnict6n (125g) 

Unidad grande (300g) 

Guarnidón (125g) 

300 Platogra� (300g) 

300 Unidad grude (300g) 

200 

300 

ISO Unidad mediana (ISOg) 

100 

No 
vakH"able 

No 
vailot-.able 

300 Plato gr.i,I\M (300g) 

100 

0,8 

0,2S 

0,5 

0,25 

0,4 

0,5 

11111 

1 



Tabla de raciones HIDRATOS DE CARBONO 

Allmento 

Endibia 

E¡pátr� blanco 

EspnaQ 

Lombarda 

Nobo 

Palmitos 

Pimittnto rojo/vet"CM 

Ribaoo 

Remolacha 

Repollo 

Ruibarbo 

11 . 

No 

valorabl,e 

300 

300 

500 

No 
valor.ble 

250 

300 

No 
valorable 

300 

200 

300 

300 

300 

300 

150 

300 

No 
valcwable 

300 

lCuántas raciones de HC contl•n• •I 
allmento en su m.dlda habltual? 

Medida Habltual -
Unidad (IOOg) 0.3 

Plato gr�e(250g) 

R.actón i ndividual (70g) 0.25 

Unklad(IOOg) 0.3 

Unklad (25g) 0.1 

UnklMt mediana (150g) 0.5 

Unidad fflltdiana (lSOg) 0.5 

Unidad rrwdiana (75g) 0,25 

S u�s m.di,mas (IOOg) 0.3 

Guamidón (125g) 0.4 

Plato grande (200g) 0.7 -

Alimento 

SojaMbrotH 

Tomate 

Zamhoria MrVida 

Zamhof'ia en conterva 

-
-

300 

300 

150 

200 

225 

lCu�ntas raciones de HC contiene el 
allm•nto en su medida habitual? 

Medida Habttual 

Unidad mediana (150g) 0.5 

Unidad mediana (70g) O,S 

Unidad mediana (70g) o,s 

Ac-HUIY 

Albaric:oqu,e HCO 

Almond,. 

AlrMndi.i tostact. 

Avellana 

cac.hue<e 

Cin.Mla pasa 

C.staÑ cruda 

C.staÑ tostada 

Oátilaeco 

HigosKO 

Nuoz 

p;flón 

Pipa1 

Pistacho 

5'sarno 

Vva pasa 

250 

IS 

150 

140 

ISO 

IOO 

IS 

30 

25 

IS 

IS 

300 

300 

80 

80 

100 

IS 

Fundación 
para la Salud 
Novo Nordisk España 

C.Cuántas radones d e  HC contiene el 
•llmonto en su .,..dlda h.abltUDI? 

Una U1� (12 unidad+• o 30g) o 

Unódad (Sg) 0.3 

UnpUÑdo.conla 
0,1 

mano cerrada (20g) 

Un pul\Mto. con la 
mano cerrada (20g) 

0,1 

Un�o,conla 
0,1 

mano cerrada (20g) 

UnpUÑdo,con la 
0,2 

mano oerrada (20g) 

Unklad (8g) o,s 

Uiidad (IOg) 0,3 

Unklad (3g) 0.3 

Uiidad (IOg) 0.7 

Unklad (8g) 0,5 

Un puñado, con la 
o 

mano oerrada (20g) 

Un puñado, con la 
o 

mano Offrada (20g) 

Un puñado, con ta 
0,2 

mano 0&rrada (15g) 

Un puMdo. con la 
0,2 

mano Offr� (20g) 

Una cucha�a 
0,1 

sopen rasa (12g) 

Unpuña,do.conla 
1,25 11 mano cerrada (20g) 



Tabla de raciones HIDRATOS DE CARBONO 

Bebidas 111 • 

s.bidade alrn.tndr'a 200 

Bebich1 de arroz 200 

Bebida de avena 200 

Bebida de cae.o 100 

Bebida de soja 250 

Bébtda i�tónica 130 

Bebida r.trescM'\te 
tipo cola º°" et. 100 
hidratos de carbono) 

Bebida refre1c«1t• 
de wt>ore s (4,S"de 200 
hidratos de carbono) 

Bebida refrescante 
No 

tipo cola O NborH 
valor.lb,-

light o sin azúcar 

Bitt..- 100 

No 
caldo de poUo o c.,-ne 

valor�'-

cava brut 
No 

valorable 

cava seco o MMnÍS&OO 250 

e�~ 250 

C♦Ne-ut Ught 300 

lCdntaa raciones d• HC contl•n• el 
allm•nto en su m•dlda habttu.al? 

Vaso o brick de 200(:c 

Vaso o brtck de 200cc 

Vaso o brick de 200cc 

vaso o bfkk de 200cc 

Vaso o brick de 200cc 0,8 

lata de 330cc 2,5 

Botella de SOOoc 3,8 
Vaso de 200cc 

Lata de 330cc 3,3 

vaso de 200cc 

Lata de 330cc 1.6 

Vaso o botel!ln de 200cc: 

Copa (100cc) 0,4 

Vaso o caña de (200cc) 0,8 

T..-cio o mediana (330cc) 1.3 

Jarra (SOOoc) 

Vaso o ca6a de (200cc) 01 

T.-r<:io o mediana (3l0cc) ll 

Jarr.i (SOO«) 1.7 

C«Y&u sin alcohol 

Destilados (ginebra, 
....t,isky, ron. YC>dk.li) 

G,Heosa 

Horchata 

Horchata light 

Licor de �locotón 
o manzan.ai 

Mo,to 

Sangrl,i 

Sidra 

Tónic.a 

Vlfmut 

-
Vino b&Anco o tinto 

Vino dulce 

Zumo de frut,il, Ntural 
o comen::ial 

Zumo de fruta "ain 

1
uüear afladido'" 

Zumo de tomat• 

-
-

250 

No 
valoraba. 

No 
valorable 

75 

300 

30 

70 

100 

200 

100 

7S 

No 
va loraba. 

7S 

100 

200 

200 

lC"'nta1 nclonH d• HC contl.ae el 
allm•nto •n tu medida habltual? 

Medida Habltual 

Vuoocañ,i de (200cc) 0.8 

Tercio o med� (330cc) 1,3 

Jarra (500cc) 

Un vaso (200cc) 2,6 

lJn VHO (200cc) 0.7 

Un chupito (30cc) 

Una copa (100cc) 1.4 

lJn VHO (200oc) 

Una copa (100cc) o.s 

Unvuoo bot-.llln (200cc) 

Una copa  (100cc) 1.3 

Un chupito (30cc) 0.4 

Un VHO O brick (200oc) 

Unva ,oobrick(200oc) 

Un vaso o bric.k (200cc) 

o 

.... ..,. 

AzUCar blanco 

AzUCar f'l"IOfff"IO 

Barrita ene<géttea 
(de ce-reales) 

Bizcocho o melindro 

BoUerr., en ge,neral 

Cacaoenpoh.o 

1111 
cacao •n polvo sin azücar 

Calamares a la romana 

CaneJon.s con bechame-1 

1
c.�molo 

Cam. rebozada 

Choc:o4t• blanco 
o con leche 

Choco'at• ne-gro 

Chocolat• >QOK caül!O 

Chu,,o, 

Crema d• cacao 

2S Unidad 

Cucharada powe (8g) 

IO Cucharada sopera (20g) 

Sobre (8g) 

Cucllarada poWe (8g) 

IO Cucharada sopera (20g) 

Sobr• (8g) 

20 Unidad (25g) 

20 
Unidad comen:ial 
individual(25g) 

Cucharada postt• (8g) 
12 

Cucharada aopera (20g) 

Cucharada postre (8g) 

Cucharada aopera (20g) 

120 4unidackts 

100 3 unidades (250g) 

12 Unidad (Sg) 

ISO Un filete de 100g de carne 

17 
Pastilla (8g) 

Ta�ta individual (JOg) 

2S 
Pastilla (8g) 

Tab'eta individual (30g) 

7S 

2S 2 u.-.cl6des (25g) 

2S 
Cucharada sopera 
-(2Sg) 

e 

Fundación 
para la Salud 
Novo Nordisk España 

4 

0,8 

0,8 

0.8 

0,8 

1.25 

1.25 

0.7 

1,7 

0,4 

0,9 

2.S 

0,4 1111 
0,6 

o.s 

1,7 

0,3 

1,2 

•
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OIKT'\a d4t cacahufl.e 100 
Cucha�ct. i-Opef'"ol 

0,2 
colmada(20g) 

Crema pastelera 40 
Cucharada •opera 

0,5 
colmada (20g) 

0-opo 40 U,,dad (75g) 

CToqueta• 50 3 unid&des (QOg) ,. 
cru .. ,n 20 U>klad(60g) 

Dóne<kebab 60 Unidad 

Donut 23 l!nklod (58g) 2,5 

Durum 100 Unidad 4 

E�nadill.a de cur1e 50 2 u�(80g) 1,6 

En1aimM:ia 23 Unidad (70g) 

En1a\adilla NH 100 

Fajita. torti1l1 m41jic:;ana 20 Unidad comerdal (40g) 

Fructosa (Klulc0tante) 10 Cucharada '°PMª (20g) 

Gazp.icho comerc¡,,1 ISO Vuo(200oc) 1,3 

�tinacomerc¡,,1 62 lk\klad (125cc) 

Ge-latina°" S00 Unk:tad (125cc) 0,2 

Putilla p6quefla a,Sg) 0,25 

Gluoow (liquida Pastilta normal (Sg) 0,5 
10 

o en pastillas) Gel ct.portista (40g) 2.S 

0.1 hipogluc.m� 1,S 

GolosinH 18 

KMchup 50 Sobre (gg) 0,2 

la,aha 100 Plato restaurant• (260g) 2,7 

o 

Novo Nordisk España 

••• • ••
••• • ••
·•• ..... Otros .... 

Uv.xfur,1 130 

M ..... lona 25 Unidad (SOg) 

Mazapin 25 Unidad (35g) 1,4 

_._ .. 11 

-
Me,- 20 CuchMada sopera (25g) 1,2S 

Mermel.ldalight 100 Cucharada sopera (2Sg) 0,2S 

-
M¡.,I 13 CucNr.cta sop«a (18g) 

No 
Mostaza 

valclf'able 

Palomitas 20 

- Pauel de cho-oolate 25 l>o«óón (100g) 

Panel CM crel"t\a 35 l>o«óón (100g) 2,8 

Pauel o tarta CM mantana 25 l>o«óón (100g) 

.. No 
P�inillos en vinagre 

valorable 

T ri6ngulo(100g o V4 
2,5 parte de la piua) 

Pizza 40 
�ia pizza (200g) 

Pizza individual (400g) 10 

R.geliz 15 Un<lad (8g) o.s 

Rollito de prim.w&f'a 50 2 unid.el.a (100g) 

�IH barbacoa 100 3 cucharadas aoperu (SOg) 0,5 

Salsa bec.Nmel 100 3 cucharadas soperas (SOg) 0,5 

Sals.bok>Mu 150 S cuchwadu soperH (75g) 0,5 

No 
SalucMbonara 

valorable 

e 

-

-

1 

Salu dft t�t• comw<:i•I 100 3 cucha�as soperas (SOg) 0,5 

S.lsadft�• 200 

Sedn 300 POf'"ción (100g) 0,3 

Sucedár-.o CM No 
ca", tipo EKO valof'abi. 

Surimi (palitos de cangrejo) 100 l.kla barrita (20g) 0.2 

Tofu 300 Porción (IOOg) 0,3 

TOftilla de patatas 120 Tapa (IOOg) 

Turrón tipo Alicu'lte 25 \/6 dft t,1bi.t,1 (50g) 

TulTón tipo chocoJate 20 V6 de tableta (SOg) 2,5 

Turrón tipo Jijona 25 V6 de tableta (SOg) 

Vinagre 
No 

valotable 

Vaiagre tipo M6dena 
(caramelizado) 

15 Cuchamb Sop«a (15g) 

1 Ración de hk:t�h>ldearbono(HC) z tO �de HC •8.¡ol55onwoos) 

I.G. • Indice gtudmkodeada alimento 
• Mod.-.do (56-6f) 

Los alimentos que en la t�a ap,are,cen 5in ning(in vak>f"«i la QSillade I.G. es 
porque se desconoce la informadón de ese alimento en cuestión. • Elevado (70 o mis) 

Ta�as de compos,ctónde aJunentos del CESNID Andnu Farrir\ RICJI ZMl"IOn v Pilar C«wr.1. 
Ed1ronal Mc-GD.v-Hlll/lnrenmencan.1yEd1C10nS�rrat�Barc�2003 

Basededac:os es�decompo5,ICJ6ndealrmentos(BE� AESAN wwwb!dc:A.net/bdpub/ 

Atkinson FS. 8'and-M1llet" JC, Foster-Powell K. BuykenAE., Goiettke J 
lnter�t1onal t.MMS el glycemte lnmX � gtycemK load valUH 2021 
asystenuotK rrMW 141n J a,n Nutr 2023 Ju! 1 3  ncpt,233 

Gu�prkttcadeConta,-Hldratosdeúrbonode Acc�.Roche 

www dtabet:esalKMU.«g 

o
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